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Paniertes Hahnchenschnitzel Menii- Paniertes Hahnchenschnitzel Menii- Frischer Stangenspargel Menii- Eisbeinfleisch Menii- Eisbeinfleisch Menii- Gediinstetes Rotharschfilet, natur Menii- Frischer Stangenspargel Menii- g i 5
JJager Art” Aufpreis JJager Art” Aufpreis mit Sauce Hollandaise Aufpreis auf Sauerkraut, Aufpreis auf Sauerkraut, Aufpreis mit RemouladensoBe, Aufpreis mit Sauce Hollandaise, Aufpreis SR3
auf Rahm-Champignons, +1,25€ auf Rahm-Champignons, +1,25€ dazu Schweineschnitzel +9,40 € dazu Kartoffelbrei +2,25€ dazu Kartoffelbrei +2,25€ dazu Paprikawiirfel +2,75€ dazu Hahnchenbrust +9,40 €
dazu Drillinge und Gurkensalat dazu Drillinge und Gurkensalat und Salzkartoffeln mit Rostzwiebeln mit Rostzwiebeln mit Speck und Zwiebeln und Salzkartoffeln _
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Mini-Hacksteaks Heisse Fleischwurst Kraftiger Hithnersuppeneintopf Gefliigel-Schaschlikpfanne Wiener Wiirstchen Herzhafter Kasselernacken Rinderragout gﬂ 522
in Bratensauce mit Sauerkraut mit buntem Gemiise mit Zwiebeln und Paprika auf Sauerkraut in Apfelsauce mit Brokkoligemiise 285
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dazu bunte Bohnen und Pliree dazu Reis und Petersilienkartoffeln mit Rotkohl und Salzkartoffeln 2258
und Kartoffelpiiree und Kartoffeln
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Hahnchenbrustfilet Schweinegulasch Bratwurst Seelachs im Backteig Gekochte Eier Klassischer Mdhreneintopf Schweinebraten SRE%
in feiner Sauce in Krauterrahmsauce in Sauce auf Krauterbuttersauce in Senfsauce mit pikanter Rinderfrikadelle in milder Kiimmel-Senf-Sauce S4d §
mit M6hrengem(ise dazu buntes Gemiise mit feinem Mischgemiise dazu Brokkoligemiise mit Krauterpiiree mit Schwarzwurzelgemiise 5yds
und Gabelspaghetti und Spiralnudeln und Kartoffeln und Salzkartoffeln o‘ dazu Sellerie-Mohrensalat und Salzkartoffeln 4535
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Gefiillte Paprikaschote Gebratene Fleischbéllchen Fischstéabchen Spiral-Nudeln Hahnchenfleisch sii sauer Linsen-Bolognese Bunte Tortellini 1Z8y
in Tomatensauce vom Rind mit Tomatensauce mit Tomaten-Schinkensauce mit Chinagemiise mit Vollkorn-Fusilli mit Kase-Spinatsauce £52%
dazu Reis in Chilisauce und Reis dazu Kartoffelpliree dazu Rohkostsalat und kleinen Bandnudeln SugE
dazu Wachsbohnen-Salat « 2IEL
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Schweinelende-Braten Klassischer Sauerbraten Menii- Zartes Gefliigelschnitzel Filettopfchen Blauer Seehecht (,Hoki”) Menii- Gebratene Hahnchenbrust Griine Tagliatelle i g3 *Ej
(,Lummerbraten”) in herzhafter Sauce in Rosinensauce Aufpreis .Piccata Napoli” Hahnchen und Schweinefilet Fischfilet paniert Aufpreis in feiner Sauce (Bandnudeln) S3ES
dazu feines Kaisergemiise mit Rotkohl, +0,70 € mit Tomatenspaghetti in Pilzrahmsauce in leckerer Krautersauce, +0,70 € mit Blattspinat mit Hack und Champignons EEEE
und Kartoffeln dazu KartoffelkloBe dazu Gemiise und Kartoffeln dazu feine Erbsen und Kartoffeln und Nudeln (, Penne Rigate”) in Sauerrahm S 8EE
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Maultaschen (vegetarisch) Bunte Tofu-Gemiisepfanne Kleine Ofenkartoffeln (,Drillinge) Krauterseitling Blumenkohl-Brokkoli-Auflauf 223t
in heller Sauce mit Krautersauce mit Schale »Schnitzel” mit heller Krautersauce mit feinen Kartoffelblattchen . £2g%
mit geriebenem Kase und Karottenpliree dazu Schnittlauchquark auf Gemiisereis und Kése Uberbacken Bis 14.00 Uhr bestellen - : 245
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Spaghetti ,Bolognese Pichelsteiner Eintopf Deftiger Erbseneintopf Mexikanischer Bohneneintopf Rheinischer Kartoffeleintopf 7u jedem f4g2
dazu Gurkensalat mit frischem Gemiise mit Bockwurst mit Rauchfleisch mit Kasseler Lall mdusl\le lehort L3EE
und Rindfleischeinlage und frischem Porree he\Be“ Mittagessen 9 ch ' /‘ 5858
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Paniertes Schweineschnitzel Thunfischsalat nach ,Art des Hauses" Caesar-Salat Zwei Frikadellen Elsasser-Salat o iz
mit Kartoffelsalat mit frischen Salaten Blattsalate mit Mais, mit Nudelsalat Eisbergsalat, Radicchio und Chinakohl, EECE
und Senf dazu French-Dressing 0‘ Hahnchenfleisch Tomaten, Zwiebeln und Késestreifen, hyEi
und Croutons Joghurtdressing dazu Essig-Ol-Dressing ‘( ’ 0421 _61 001 0 oder 0441 _3 900033 SZIX
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Milchreis Eierpfannkuchen Griesflammeri ,Baden Baden” Germknodel SahnegrieBbrei Milchreis Kaiserschmarrn S8dg
: o 2 m : 2 a 2 5 2 = 2 @ 2 2 SExTg
mit heiBen Kirschen gefiillt mit Heidelbeeren mit FruchtsoBe mit Vanillesauce mit Waldfriichten mit roter Griitze mit Vanillesauce F3ES
. b o w
dazu Vanillesauce T
SER®
[ 583k [08gF [140z0] 0,15A | ALC, | 494k [09gF [12620] 0.25A | [ 440k [06gF [14920] 0,15A | [ 699ki [09gF [14720] 0,45A | [ 436ki [069F [14120] 0,15A | [ 453 [07gF [12820] 0,15A | [ 649k [1.49F [13520] 055A | E3E2
‘ \ ‘ S [Ti6r [2n7kn| 240 ] \ 91 BE V] e | 22F [215k0]31Ew | \ [l o e | 1.2F [204k] 266w | \ SiGIRE e | 1.9F [331kH][ 40w | \10'0 BE ) e | 13F [201kH ]| 26EW | \ SIEE v | 15F [208kH]| 24w | \ SiEE v ACSITS o o3akn] 40w | \ S 2 4 2
<Ze g
8N
SEETF
Herzhafter Rindfleischsalat Gyrosbraten Eiersalat Sandwichteller - Fischplatte nach Angebot Gebratene Fleischballchen Kaseplatte ,Winzer Art" sgiz
mit Brot mit Zaziki mit Obstgarnitur leckere Sandwiches (Toast belegt) mit Brot in Cocktailsauce mit Weintrauben und Garnitur § 25 =
und Butter und Krautsalat und WeiBbrot mit verschiedenen Sorten Belag und Butter mit Nudelsalat dazu Butter ik f%
und Garnitur o‘ und Garnitur und Mischbrot 252
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